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6% Véhicule personnel

Permis B

Compétences
Gestion de projets R&D collaboratifs

Propriétés fonctionnelles d'ingrédients
végétaux

Compréhension du lien
composition/interface/texture

Formulation et développement de
preuves de concept alimentaires

Instruments scientifiques

Tensiométres, rhéomeétre, texturometre,
moussage, émulsification, stabilité
(Turbiscan Tower), microscopes.

Atouts

Autonomie

Esprit d'équipe
Capacité d'adaptation

Organisation et priorisation

Langues

Anglais
Présentations dans des congrés
internationaux.

Informatique

Pack Office
(Word, Excel, PowerPoint)

ImageJ

Kaleidagraph

Centres d'intérét

Cuisine végétale
Pour une alimentation plus durable

Dessin et peinture
Source de créativité et de concentration

Jeux de société et jeux de role
Sociabilité et esprit d'équipe

Docteure en Sciences des matériaux agroalimentaires, spécialisée dans les propriétés
fonctionnelles d'ingrédients végétaux. Trois ans d'expérience en gestion de projets
R&D dans le cadre d’'une thése CIFRE, avec développement de preuves de concept
alimentaires et transformation de résultats scientifiques en arguments marketing.

Expériences professionnelles

¢

Cheffe de projet R&D agroalimentaire

Nov. 2021 - Oct. 2024 Olga / IPR / ISCR Rennes

Projet doctoral en collaboration avec un industriel de I'agroalimentaire dans I'objectif

de valoriser ses co-produits végétaux.

e Gestion de projet de recherche appliquée planification, organisation et
conduction des essais, analyses des données, suivi des délais.

e Liaison entre laboratoires publics de recherche et un industriel (R&I, R&D,
marketing).

e Caractérisations physico-chimique (composition, interface) et fonctionnelle
(mousse, émulsion) d'ingrédients végétaux.

e Organisation et animation des réunions projets.

e Valorisation des résultats lors d'événements scientifiques.

e Implication dans la vie collective :
o Représentante des doctorant.e.s et post-doctorant.e.s aux conseils d'unité.
o Organisation d'événements scientifiques.

Résultats : Proposition de 3 preuves de concept innovantes 100% végétales

démontrant la fonctionnalité technologique des ingrédients étudiés.

Stagiaire laboratoire

Mar. 2021 - Juil. 2021 IPR / ISCR Rennes

Projet de recherche appliquée sur des organogels pour des applications médicales :
formulation, texture, sensibilité a l'eau.

Stagiaire laboratoire R&D agroalimentaire

Mar. 2020 - Juil. 2020 Olga / IPR / ISCR Rennes
Etudes préliminaires des propriétés interfaciales et fonctionnelles de co-produits,
menant a la création d'un projet de these.

Technicienne de laboratoire qualité
Avr. 2019 - AoGt 2019 L'Oréal Rambouillet
Stage de 3 mois suivi d'un CDD de 2 mois :

e Laboratoire qualité contréles physico-chimiques (viscosité,
organoleptiques (aspect, couleur, odeur) et packaging des produits finis.

e Assurance qualité : revalidation des « points zéro défaut » sur I'ensemble des
lignes de conditionnements

densité),

Diplomes et Formations

¢

Doctorat en Agroalimentaire (Sciences des matériaux)
Nov. 2021 - Oct. 2024 Université de Rennes / Ecole doctorale 3M Rennes

Master Sciences du médicament

Sept. 2019 - Aot 2021 Université de Nantes Nantes
Polymeéres et principes actifs d'origine naturelle

Licence Formulation de produits cosmétiques et santé
Sept. 2018 - Aot 2019 Université de Bretagne Sud Vannes

Licence Biochimie / Nutraceutique
Sept. 2014 - Aot 2018 Université de Rennes Rennes
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